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| PRODOTTI FUNZIONALI PER LA SALUTE

FLTIVE

Fonte di flavonoli,
contrasta i radicali liberi.
Ricco di fibre, favorisce
Iattivita intestinale.

Ricco di flavonoli (polifenoli)

che contrastano i radicali liberi

e aiutano a mantenere

una normale pressione arteriosa.
La ricchezza di fibre favorisce
I'attivita intestinale.

Rich flavonol (polyphenols)
which contrasted free radicals
and help to maintain

normal blood pressure.

The wealth of fiber activity
promotes intestinal.

Cioccolato
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Italy

- | |
Made in Italy
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Con fermenti lattici vivi.

L'alta qualita & esaltata
dall'importanza delle certificazioni
di questo cioccolato che e prodotto
con ingredienti provenienti da
agricoltura biologica e dal circuito
del mercato equo e solidale.

La ricchezza di fermenti aiuta a
svolgere la funzione

“regularis” dell'intestino.
CIOCCOLATO SENZA GLUTINE

The high quality is enhanced

by the importance certification
of applications of this chocolate
which is produced with
ingredients from organic farming
and the circuit of Fair Trade.

The abundance of enzymes
helps to play the “regularis” gut.
CHOCOLATE WITHOUT GLUTEN

www.fairtradeitalia.it [ s
Il marchio indipendente FAIRTRADE 2
garantisce che questo prodotto é stato certificato
secondo gli standard internazionali
del Commercio Equo e Solidale.  EEAAAN

UEL L TIESS

Con fermenti lattici:
lactobacilli e bifidobatteri,
ricco di fibra, favorisce
Pattivita intestinale.

| fermenti microincapsulati
attraversano quasi del tutto indenni

i succhi gastrici dello stomaco
arrivando all'intestino dove, con
I'aiuto delle fibre, svolgono la funzione
“regularis” (azione di pro-biotici e
pre-biotici).

The enzymes microencapsulated
almost entirely through free gastric
juices stomach coming bowel where,
with the help of fiber play the
“regularis” (pro-biotic action

and pre-biotic).




Informazioni
nutrizionali per

23gr.€

Porzione 23 g

Valori / 100 g
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Informazioni
nutrizionali per

20¢r€

Energia Kcal
Proteine g.

Carboidrati g.

Zuccherig
Grassi totali g.
Grassi saturi g.

Fibre alimentari g.

Porzione 20 g

Valori/ 100 g
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Informazioni
nutrizionali per

23¢gr.€

Porzione 23 g

Valori/ 100 g
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Wellness

o Ingredienti: Cioccolato: (pasta di cacao 43,5%, zucchero, burro di cacao 11,5%. Aroma naturale di vaniglia. Emulsionante:
lecitina di soia. Cacao 55% Minimo), frumento 9%, avena 2,8%, Inulina 2,4%, orzo 2%. Microincapsulato: lactobacillus helveticus r0052 e
bifidobacterium longum 0175 (acidi grassi vegetali, Lactobacillus helveticus r0052, Bifidobacterium longum r0175, maltodestrina) zucchero,
estratto di malto d'orzo, sale. Prodotto in uno stabilimento che lavora anche frutta a guscio, latticini e uova. Conservare in luogo
fresco ed asciutto.

@ Ingredients: Chocolate: (cocoa paste 43,5%, sugar, cocoa butter 11,5%. Natural flavor of vanilla. Emulsifer: soya lecithin. Minimum
of 55% cocoa), wheat 9%, oats 2,8%, inulin 2,4%, barley 2%. Microencapsulated: lactobacillus helveticus r0052 and bifidobacterium
longum r0175 (vegetable fatty acids, Lactobacillus helveticus r0052, Bifidobacterium longum r0175, maltodextrin) sugar, barley malt extract,
salt. Produced in a facility that also processes peanuts, tree nuts, dairy products and egs. Store in a cool, dry place.

0 Zutaten: Schokolade: (Kakaomasse 43,5%, zucker, kakaobutter 11,5%. Natiirliche Aroma der Vanille. Emulgator: Sojalecithin. 55%
Kakaogehalt.), weizen 9%, hafer 2,8%, inulin 2,4%, gerste 2%. Mikroverkapselter: lactobacillus helveticus r0052 und bifidobacterium longum
10175 (pflanzlichen fettsauren, Lactobacillus helveticus r0052, Bifidobacterium longum r0175, maltodextrin) zucker, gerstenmalzextrakt,
salz. Hergestellt in einem werk, das auch erdnilsse, niisse, milch verarbeitet und eier. Kithl und trocken lagern.

Fermenti BIO

° Ingredienti: Zucchero di canna 38%*/, burro di cacao 28,5%*, latte intero in polvere 22%, pasta di cacao 11,5%*.
Emulsionante: lecitina di soia. Cacao 39,5% Minimo. Microincapsulato: Mix Bifidobacterium (LMGP-17502 - LMGP-17501-
LMGP-17500); Streptococcus termofilus (LMGP-17225); Lattobacillus casei (LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus (LMGP-21904), (Acidi
Grassi Vegetali, Mix Bifidobacterium (LMGP-17502 - LMGP-17501-LMGP-17500); Streptococcus termofilus (LMGP-17225); Lattobacillus
casei (LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus (LMGP-21904). Prodotto in uno stabilimento che lavora anche frutta a guscio,
latticini e uova. Conservare in luogo fresco ed asciutto.

@ Ingredients: Cane sugar 38%*/, cocoa butter 28,5%*/, Whole milk powder 22%”, Cocoa past 11,5%*~. Emulsifer:
Soya lecithin. Minimum of 39,5% Cocoa. Microencapsulated: Mix Bifidobacterium (LMGP-17502 - LMGP-17501 - LMGP-17500);
Streptococcus termofilus (LMGP - 17225); Lattobacillus casei (LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus (LMGP-21904), (vegetable fatty
acids, Mix Bifidobacterium (LMGP-17502 - LMGP-17501- LMGP-17500); Streptococcus termofilus (LMGP-17225); Lattobacillus casei
(LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus (LMGP-21904). Produced in a facility that also processes peanuts, tree nuts, dairy
products and egs. Store in a cool, dry place.

Q Zutaten: Rohrzucker 38%*, kakaobutter 28,5%*, Vollmilchpulver 2%, Kakaomasse 11,5%* /. Emulgator: Sojalecithin. 39,5%
Kakaogehalt. Microencapsulated: Mix Bifidobacterium (LMGP-17502 - LMGP-17501 - LMGP-17500); Streptococcus termofilus (LMGP -
17225); Lattobacillus casei (LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus (LMGP-21904), (pflanzlichen fettsauren, Mix Bifidobacterium (LMGP-
17502 - LMGP-17501 - LMGP-17500); Streptococcus termofilus (LMGP - 17225); Lattobacillus casei (LMGP-17504); Lattobacillus acidofilus
(LMGP-21904). Hergestellt in einem werk, das auch , niisse, milch itet und eier. Kiihl und trocken lagern.

2 % INGREDIENTS FAIRTRADE AORGANIC FARMING

www.fairtradeitalia.it
Il marchio indipendente FAIRTRADE garantisce che questo prodotto é stato certificato
secondo gli standard internazionali del Commercio Equo e Solidale.
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Active

0 Ingredienti: Cioccolato: (pasta di cacao, zucchero, cacao magro in polvere, grasso di latte anidro. Emulsionante: lecitina di soia,
aroma naturale di vaniglia. Cacao 65% min.), frumento 9%, avena 2,8%, orzo 2%, zucchero, estratto di malto d'orzo, sale.
Prodotto in uno stabilimento che lavora anche frutta a guscio, latticini e uova. Conservare in luogo fresco ed asciutto.

@ Ingredients: Chocolate: (cocoa paste, sugar, fat-reduced cocoa powder, anhydrous milk fat. Emulsifer: soya lecithin, natural
flavor of vanilla. Minimum of 65% cocoa), wheat 9%, oats 2,8%, barley 2%, sugar, barley malt extract, salt.
Produced in a facility that also processes peanuts, tree nuts, dairy products and egs. Store in a cool, dry place.

o Zutaten: Schokolade: (Kakaomasse, zucker, fettarmen kakaopulver, wasserfreies Milchfett. Emulgator: Sojalecithin. Natirliche
Aroma der Vanille. 65% Kakaogehalt), weizen 9%, hafer 2,8%, gerste 2%, zucker, gerstenmalzextrakt, salz.
Hergestellt in einem werk, das auch erdniisse, niisse, milch verarbeitet und eier. Kiihl und trocken lagern.

Cod. EAN Descrizione Linea “PLUS"” Peso Netto | ExpoxCt. | Ct. xPallet
8003934126312 Barretta "Active” 138¢g 6 9x9 =81
8003934126336 Barretta "Wellness” 1389 6 9x9 =81
8003934126350 Barretta “Fermenti BIO" 1209 6 9x9 =81

SHELF LIFE BARRETTE:
12 mesi

DIMENSIONI PRODOTTO:
110x70x55 mm

Gli articoli presenti nel seguente catalogo sono indicativi; la ditta si riserva la possibilita di apportare le modifiche senza I'obbligo di preavviso.
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info@museodelcioccolato.com - www.museodelcioccolato.com
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